
Können Sie sich einen Brand in Ihrer  
Küche leisten?

Prendrez-vous le risque qu’il y ait un  
incendie dans votre cuisine ?

Potete permetter Vi un incendio in cucina?

Fettbrand-Feuerlöscher F 3/F 6 Standard
Extincteur pour incendie de graisse F 3/F 6 Standard
Estintore per incendi di grassi F 3/F 6 Standard

*Bedingt geeignet | Sour certaines conditions | Adatto solo in parte

* *

Neuheit:  

Brandklasse F

Nouveauté :  

Classe de feu F

Novità:  

Classe fuochi F
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Maximale Produktqualität. Für Ihre Sicherheit. Für Ihr Leben.
Qualité maximale. Pour votre sécurité. Pour votre vie.
Massima qualità produttiva. Per la Vostra sicurezza. Per la Vostra vita.
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Campi di impiego
Estintori speciali per spegnere olio e grassi da cucina 
in fiamme. Ideale per ristoranti, hotel, cucine private 
e tavola calda.

I Vostri vantaggi
1 	� Ideale per spegnere fino a max. 75 l d’olio o 

grasso da cucina in fiamme 
2 	� Resistente fino a –30 °C
3 	�� Reprime in parte anche le riaccensioni 
4 	� Facile da pulire dopo l’incendio
5 	�� Azionamento rapido, subito pronto per l’uso
6 	� Getto a nebbia speciale per un’aderenza estre-

mamente morbida sull’oggetto da spegnere
7 	�� Getto estinguente con possibilità di interruzione 

= estinzione mirata
8 	� Estintore riempibile
9 	� Lunga durata grazie al rivestimento interno ed 

esterno resistente agli agenti atmosferici
10 	� Il piedistallo garantisce protezione e stabilità
11 	� Compreso supporto murale
12 	� Serigrafia con riconoscimento del tipo di agente 

estinguente

Opzione disponibile
• Involucro di protezione in PVC

Art.-Nr.: 800.215  

• Coperta antifiamma 120 x 180 cm

Art.-Nr.: 800.119  

Einsatzgebiete
Speziallöschgeräte zum Ablöschen von brennendem
Speiseöl oder -fett, ideal für Restaurant-, Hotel- und
Privatküchen sowie Imbissstände.

Ihr Nutzen
1 	� Zum Löschen von max. 75 l brennendem  

Speiseöl oder -fett bestens geeignet
2 	� Frostsicher bis –30 °C
3 	�� Rückzündungen werden weitgehend unter-

drückt
4 	� Einfache Reinigung der Brandumgebung
5 	�� Einfache Auslösung, schnelle Einsatzbereitschaft
6 	� Spezial-Sprühnebel für extrem weiche Ausbring-

ung des Löschmittels am Brandobjekt
7 	�� Löschstrahl unterbrechbar = gezielter Lösch-

vorgang 
8 	� Löschgerät wiederbefüllbar
9 	� Lange Lebensdauer durch Behälter innen- u. 

witterungsbeständiger Aussenbeschichtung
10 	 Fussring bietet Schutz u. Standfestigkeit
11 	�� Inklusive Wandhalterung
12 	� Siebdruck mit farbiger Kennzeichnung des 

Löschmittels
	
Optional erhältlich
• Schutzhaube aus PVC

Art.-Nr.: 800.215  

• Löschdecke 120 x 180 cm

Art.-Nr.: 800.119  

Fettbrand-Feuerlöscher F 3/F 6 Standard
Extincteur pour incendie de graisse F 3/F 6 Standard
Estintore per incendi di grassi F 3/F 6 Standard
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F 3 Budget/F 6 Standard

Rating (LE) | Notation (LE) | Rating (LE) ............................................ 8A / 55B / 75F (2), 13A / 113B / 75F (4)

Temperatur | température | temperatura ................................................................................ –30 bis +60 °C

Funktionsdauer | durée de fonctionnement | durata di funzionamento............................................. 15 s, 30 s

Spritzweite | portée de jet | getto ............................................................................................................ 4 m 

Löschmittel | prod. d‘extinction | agente estinguente ...........................................................................  RC 50 

Inhalt | capacité | capacità ..................................................................................................................  3 l, 6 l

Gesamtgewicht | poids total | peso complessivo ....................................................................  6,8 kg, 12,3 kg

H/B/T | H/L/P | A/L/P ............................................................................. 432/270/160 mm, 610/270/160 mm

Sondermodelle auf Anfrage erhältlich | Modèles spéciaux disponibles sur demande | Modelli speciali disponibili su richiesta

Utilisation
Extincteurs spéciaux pour l’extinction d’huiles ou 
de graisses à frire brûlantes. Idéal pour les cuisines 
de restaurants, d’hôtels et de particuliers, ainsi que 
pour la restauration rapide.

Vos bénéfices
1 	� Recommandé pour éteindre un maximum de  

75 l d’huiles ou graisses brûlantes 
2 	� Résistent jusqu’à –30 °C
3 	�� Retours des flammes évités en grande partie
4 	� Nettoyage facile des environs de l’incendie 
5 	�� Déclenchement simple, rapidité d’utilisation
6 	� Buse de vaporisation spéciale pour une réparti-

tion extrêmement souple de l’agent extincteur 
sur l’objet en feu

7 	�� Faisceau d’extinction pouvant être interrompu 
= processus d’extinction ciblé

8 	� Extincteur rechargeable
9 	� Longue durée de vie grâce à un revêtement 

extérieur et intérieur du conteneur résistant aux 
intempéries 

10 	� Support circulaire offrant protection et stabilité
11 	� Support mural inclus
12 	 �Sérigraphie avec marquage couleur du produit 

d’extinction

En option
• Gaine de protection en PVC

Art. N° : 800.215  

• �Couverture d’extinction 120 x 180 cm

Art. N° : 800.119  


